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JAHRGANG

Im Jahr 2016 kam es wettermafig zu einem regelrechten
Auf und Ab, das sich jedoch giinstig auf die Qualitit der
Trauben auswirkte. Auf ein spit einsetzendes, feucht-kaltes
Irithjahr folgte ein trockener, warmer Sommer mit einer
Hitzeperiode Ende August und einer sonnenverwohnten
Weinlese mit einer perfekten Reife der Trauben. Trockene
und sonnige Bedingungen verhalfen dem Pinot Noir zu
intensiver Fruchtigkeit und einer samtweichen Textur.
Der Chardonnay steht dem Pinot Noir in nichts nach und

gibt sich eher klassisch, ausbalanciert und etwas salzig.

Die Weinlese fand zwischen dem 15. September und
dem 1. Oktober 2016 statt.
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VERKOSTUNGSNOTIZEN

Die Collection 241 wird geprégt durch die Intensitat des
Pinot Noir aus der Montagne de Reims, welche sich 2016
inshbesondere durch ihre Noten von leicht saurebetonten
gelben Iriichten und ihren leicht gerdsteten, salinen
Aromen auszeichneten. Am Gaumen gibt sich der Wein
reich strukturiert, rund, saftig und von einer grofien kalkig-
mineralischen und salzigen Irische. Der Gesamteindruck

ist schlank, ausgeglichen und frisch.
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WEINBEREITUNG

HERKUNFT:

1/3 Weinberge ,,L.a Riviere®
1/3 Weinberge ,,La Montagne*
1/3 Weinberge ,,LLa Cote*

Die Trauben von unseren Weingiitern werden mat
Trauben von selektionierten “Caeur de Terroir™-
Parzellen von Partnerwinzern erginzt.

REBSORTEN:

40 % Chardonnay

42 % Pinot noir

18 % Meunier

241. ASSEMBLAGE:

RESERVE PERPETUELLE: 34 %

(2012, 2013, 2014, 2015)
RESERVEWEINE, AUSGEBAUT IN HOLZFASSERN:
10% (2011, 2012, 2013, 2014, 2015)

WEINLESE 2016: 56 %
MALOLAKTISCHE GARUNG: 30 %

DOSAGE: 8 g/1



